Alte Reben @¢

Der Einheimische BIOSUISSE
Die vielschichtige Aromatik erinnert an rote Beeren, Cassis
und feine Gewdrze. Im Gaumen zeigt er sich charaktervoll und
lebendig. Fiir erlesene Gerichte.

o Beschreibung
Eine Auswahl von in der Schweiz selektionierten Pinot-Noir-Rebsto-

cken. Die dlteste Parzelle geht auf das Pflanzjahr 1958 zuriick und
bildet die Grundlage fir diesen Wein. Die alten Rebstdcke zeigen

sich sehr ausgewogen und einiges toleranter gegentber Trockenheit.
Dasselbe widerspiegelt sich im Wein. Die Alte Rebe zeigt sich schon
in jungen Jahren harmonisch und trinkfreudig. Ihre frischfruchtige Aro-
matik und die bekémmliche Tanninstruktur zeichnen diesen Wein aus.

<< Rebberg @ Trinktemperatur
Die Reben werden seit 2016 bio- 16°C

logisch bewirtschaftet (gepflanzt
2017-2019). Die Monopol-Lage
Bindte, einer der hochstgele-
genen Rebberge von Jenins (bis ¢4 Traubensorte

O

Herkunft
AOC-Graubindenn

645 m 0.M.), ist ein ca. 1,5 ha 100% Pinot Noir

grosser, von Mauern umschlos- 100% Schweizer Klone

sener Clos.

%ﬂ Anbau iil Ausbau

Seit 2016 bewirtschaften wir Die Alte Reben wird zu 100%

unsere Rebberge nach den abgebeert und fir ungefahr

Richtlinien von Bio Suisse. Mit zwei Wochen kaltmazeriert,

dem Einsatz von Komposttee das heisst, die Beeren werden

fordern wir die Mikroorganis- bei 6°C gelagert, wobei die

men im Boden und verbessern traubeneigenen Enzyme bereits

so seine Fruchtbarkeit. Durch die Traubenhaut aufzuschlies-

Einsaaten von Krautern, Gra- sen beginnen. Danach werden

sern und blihenden Pflanzen die Beeren in grossen offenen

schaffen wir vielfaltige Lebens- Holzbottichen spontan vergoren

raume. Diese Massnahmen und von Hand gestosselt. Nach

starken die Biodiversitat und der Garung werden die Beeren

tragen zu einem gesunden, von dem Saft getrennt und fir
4/““(7“ / Crcliteote ausgewogenen Okosystem bei. 12 Monate im Barrique gelagert.

lrewe fliivreos/litt
G ‘A 7eetfLlees
Y Adatios 4

30% Neuholz.
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