
Der Charaktervolle
 Ein faszinierender, charaktervoller Wein mit guter Dichte, Ele-
ganz und Finesse. Er präsentiert sich gleichwohl kraftvoll und 
wie auch elegant, sinnlich betörend mit einer vielschichtigen 

Struktur. Seine Komplexität gewinnt mit der Lagerung.
Ein Wein für Geniesser

Eichholz

Herkunft
AOC-Graubündenn

Beschreibung
Die Weine aus der Lage Eichholz überzeugen mit charaktervoller 
Struktur, Aromen dunkler Beeren und bemerkenswerter Komplexität. 
Sie spiegeln die Besonderheiten der Lage und ihr «Grand Cru»-
Niveau wider. Mit der Zeit öffnet sich der Wein und zeigt sein volles 
Potenzial. Er passt besonders zu kräftigen Fleischgerichten wie Rind, 
Lamm oder Wild, aromatischen Pilzen, gereiftem Käse und herbst-
lichem Gemüse. Dank Eleganz und Tiefe eignet er sich auch ideal für 
festliche Anlässe und ausgedehnte Menüs.

Anbau
Seit 2016 bewirtschaften wir 
unsere Rebberge nach den 
Richtlinien von Bio Suisse. Mit 
dem Einsatz von Komposttee 
fördern wir die Mikroorganis-
men im Boden und verbessern 
so seine Fruchtbarkeit. Durch 
Einsaaten von Kräutern, Grä-
sern und blühenden Pflanzen 
schaffen wir vielfältige Lebens-
räume. Diese Massnahmen 
stärken die Biodiversität und 
tragen zu einem gesunden, 
ausgewogenen Ökosystem bei.

Traubensorte
100% Pinot Noir
100% Burgunder Klon

Trinktemperatur 
16°C

Ausbau 
Der Eichholz erhält bei der 
Gärung je nach Jahr bis maximal 
20% ganze Trauben und wird für 
ungefähr zwei Wochen kaltma-
zeriert, das heisst, die Beeren 
werden bei 6°C gelagert, wobei 
die traubeneigenen Enzyme 
bereits die Traubenhaut aufzu-
schliessen beginnen. Danach 
werden die Beeren in grossen 
offenen Holzbottichen spontan 
vergoren und von Hand gestös-
selt. Nach der Gärung werden 
die Beeren von dem Saft ge-
trennt und für 12 Monate im Bar-
rique gelagert. 30% Neuholz.

Rebberg 
Die Reben werden seit 2016 bio-
logisch bewirtschaftet (gepflanzt 
1995–2000). Die Lage Eichholz 
mit hohem Lehmanteil und tief-
gründigen Böden versorgt die 
Reben auch in trockenen Zeiten 
ausreichend mit Wasser
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